
Program:
Pondělí 17.9.2018
14,00 - 15,00: Příjezd a ubytování
15,00 - 16,00: Prohlídka Pracoviště, nalosování týmů
16,00 - 19,00 volný Program 

Úterý 18.9.2018 
 8,00 -  8,30 Příjezd na Pracoviště
 8,30 - 13,00 PříPrava Pokrmů v kuchyni
13,00 - 13,30 zahájení soutěže
13,30 - 18,00 Prezentace Úkolů č.1, hodnocení Porotou
13,00 – 19,00 doProvodný Program
13,30 - 18,00 veřejnost ochutná výrobek č.2 a hodnotí
18,00 - 19,00 slavnostní vyhlášení 

kuchařská soutěž
o nejlePší menzu 2018

18.9.2018  13:00-19:00     

makro akademie stodůlky, jeremiášova 1249/7, Praha 5, 15500

na setkání s vámi se těší ředitel kolejí a menz univerzity karlovy  ing.bc. jiří macoun

informace o soutěži: marek.lukas@kam.cuni.cz

organizace soutěže:  
6 - 10 týmů (2 soutěžící, z každé menzy šéfkuchař + kuchař)
téma 1: moderní zdravé menu  
téma 2: slaný nebo sladký nákyP z rýže

soutěžní Úkol:
6 Porcí Pokrmů zaměřených na moderní  
a zdravý trend ve stravování

menu:
1, moderní Pokrm – hovězí maso  
(hlavní surovina) tradičně i netradičně
2, moderní chutný Pokrm – bezmasý Pokrm  
s cizrnou (hlavní surovina)  tradičně  
i netradičně
3, bezlePkový dezert – tradičně i netradičně

doProvodný Program:
moderní trendový Pokrm, kde hlavní surovinou 
je rýže – slaný nebo sladký nákyP: 20 Porcí 


