Mezinarodni kucharska soutéz 2019

Vysledky

V utery 21. Kvétna se v prostorach Makro akademie Stodulky uskutecnil 5. roénik mezinarodni Kucharské soutéze o
nejlepsi menzu 2019.

Soutézici se utkali ve 3 kategoriich hodnocenych porotou:
Moderni pokrm kde hlavni surovinou je jehnéci hiebinek
Bezmasy pokrm kde hlavni surovinou je chrest

Bezlepkovy dezert s bilym jogurtem

Soucasti doprovodného programu byla soutéz vefejnosti na téma zape€eny bramborovy pokrm.

Clanek o této akci v univerzitnim magazinu iForum Za jehnééim jediné do Hradce Kralové!

Video z akce

Celkové poradi - kategorie Moderni pokrm kde hlavni surovinou je jehnéci hiebinek

1. Misto - KaM UK Hradec Kralové
2. Misto - Zilinska Univerzita

3. Misto - Studentenwerk Dresden
4. Misto -

Univerzita Komenského Bratislava
TU Liberec

TU KosSice

KaM UK Praha

KaM UK Plzen

Celkové poradi — Moderni bezmasy pokrm kde hlavni surovinou je chrest
1. Misto - TU KoSice

2. Misto - KaM UK Hradec Kralové

3. Misto - KaM UK Praha

4. Misto

Zilinska Univerzita

Studentenwerk Dresden

Univerzita Komenského Bratislava

TU Liberec

KaM UK Plzen



https://iforum.cuni.cz/IFORUM-16508.html
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Celkové poradi — Dezert

1. Misto - KaM UK Praha

2. Misto - Studentenwerk Dresden
3. Misto - TU Kosice

4. Misto

Zilinska Univerzita

Univerzita Komenského Bratislava
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TU Liberec
KaM UK Hradec Kralové
KaM UK Plzen

Soutéz verejnosti vyhral tym KaM UK Plzen.

Vitéznym pokrmem dle vefejnosti byl pastyfsky masovy kolac.

Celkové poradi — Celkové menu

1. KaM UK Hradec Kralové

Soutézici: Eva Novotna, Jifina Zamedénikova

Hlavni chod: Jehnéci kotletky pe¢ené do riZzova pod matovou krustou s topinamburovym pyré, vinnym glazé a maslovou
zeleninkou

Bezmasy hlavni chod: Marinovany chfest s krupicovo-chfestovym pyré s pe€enou mrkvi a chiestem v sené
Dezert: Mango fez s jogurtem, tamarillem a matovym sponge cake

2. Studentenwerk Dresden

Soutézici: Sebastian Heiduck, pani Hohne

Hlavni chod: Moderni pokrm, kde hlavni surovinou je jehné¢i hiebinek

Bezmasy hlavni chod: Bezmasy pokrm, kde hlavni surovinou je chiest

Dezert: Bezlepkovy dezert s bilym jogurtem

3. KaM UK Praha

Soutézici: Martin MeliSek, Martin Jindra

Hlavni chod: Zauzeny jehnéc¢i hibet s rozmarynovou pénou, patatové pyré se Spenatem

Bezmasy hlavni chod: Variace chfestu s maslovou omackou a estragonem, mrkvovo-pastinakové pyré
Dezert: Mango jogurtovy dezert na ofiSkovém platu, jogurtova zmrzlina a omacka z pomeranét a maty

4. TU Kosice

Soutézici: Pavol Kuchar, Gabika Bradacova

Hlavni chod: Peceny jehnéci hifebinek na rozmarynu s bramborovymi kosiky plnénymi fazolkovym ragt se slaninou
a omackou

Bezmasy hlavni chod: Krémové rizoto ze zeleného a bilého chfestu s lupinky parmazanu

Dezert: Jogurtovo-Cokoladovy dezert s malinami a karamelovou mfizkou




4. Zilinska Univerzita

Soutézici: Martina Meskova, Veronika Moskalova

Hlavni chod: Halusky z medvédiho ¢esneku, jehnéci hfebinek
Bezmasy hlavni chod: Barevné palacinky s chfestem

Dezert: Jogurtové trio

4. TU Liberec

Soutézici: Jaromir Linke, Daniel Jicha,

Hlavni chod: Jehné&di hiebinek s bylinkovou krustou, bramborové lokSe, peCeny Eesnek, mrkvové pyré

Bezmasy hlavni chod: Hranolky ze zeleného chrestu, Cesnekovy dip, zapecena bramborova kase s pazitkou, citrusovy
olej

Dezert: Panna cotta z bilého jogurtu s jahodovym pyré a ¢okoladou

4. Univerzita Komenského Bratislava

Soutézici: Lubomira DaniSova, Mario Bilicsics

Hlavni chod: Jehnéci hiebinek s glazovanymi fiky

Bezmasy hlavni chod: Chrestové Aglio Olio e pepperoncino
Dezert: Jarni pfiroda

4. KaM UK Plzen

Soutézici: Vladimir Podle$ak, Vilém Sulc

Hlavni chod: Jehné&ci hiebinek v krali¢i krusté s fasami arame a seminky, bramborovy fondan

Bezmasy hlavni chod: Chrest opeeny na masle, smazena vejce ,63“, holandska omacka, batatové pyré
Dezert: Dortik z pecené fepy, jogurtu, espuma z Cervené fepy, trio omacek



Kahd UK Hradee Krlove
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